Telefon:
02102/7398589

catering==se

Verpflegungskonzepte nach MaB

‘_" < ci _.h AN
i WAlE ' 1S

Donnerstag

:

Dienstag Mittwoch Freitag

Tellergericht 1
Hahnchenschnitzel

Tellergericht 1
Bratwurst

Tellergericht 1
Kase-Lauch-Suppe

Tellergericht 1
Schweineschnitzel

Tellergericht 1
Seelachsfilet
in knuspriger Pannade

mit Schaschliksauce,

Pommes Frites und Salat
(5,9, 22, 23)

mit Leipziger Allerlei

und Kroketten
(5,8,9)

mit Schwenkkartoffeln, kleinem

Salat, dazu RemouladensoR3e
(5,8,9,25)

mit Senfsauce, Pommes Frites

und gemischtem Blattsalat
(5,8,9,22,23)

mit Baguette
(5,9, 22, 23)

Tellergericht 2
Selleriebratling

Tellergericht 2
vegetarisch
gefullte Paprikaschote

Tellergericht 2
vegetarische
Kartoffel-Gemiisesuppe

Tellergericht 2
Riesenkartoffelrosti

Tellergericht 2
hausgemachtes Omlette

| dazu Bratkartoffeln mit Thymian

und Salat
(5,8,9)

mit Tomatensauce und Reis
(5,6,8,9)

mit Rahm, Kresse und Baguette
(5,6,8,9)

mit Kaisergemlise, Sauce

Hollandaise und Kase liberbacken
(5,8,9)

mit Vichy-Karotten

und Kartoffeln
(5,8,9)

-

Tellergericht 1: € 7,30 gericht 2: €710

Selbstverstandlich missen Sie kein komplettes Tellergericht bestellen.

Hauptkomponente Tellergericht: 3,60€
Fir Beilagen berechnen wir je Portion 1,45€

Anderungen vorbehalten!
Die Liste kennzeichungspflichtiger Zusatzstoffe und AIIergenF hangt zur Ansicht aus.
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Wir wunschen guten Appetit und einen angenehmen Arbeitstag. |
1 N lhr Team*von.V




